
区分 総合計

＊麺類等の場合は人員補充が必要

別紙第２ー１

配食担当

　　　菜皿等（主食）担当 1 2

　　　小鉢等（副菜）担当 1 2

　　　汁・菜皿・小鉢 1

　　　汁担当 1 2

　　　麺茹担当 まれに金曜夕食で提供する場合がある。

9

全般
　　　現場責任者（全般指示） 1

　　　飯・食器等の補充 1

主な任務等 各レーン配食人数 食堂合計人数

汁

鉢

麺

責

飯

菜

ご

飯

等

ご飯等

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ｂ

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ａ

汁 汁

鉢

菜

責

飯

鉢

菜

幹
部
配
食
レ
ー
ン

全

温 蔵 庫

オーブン オーブン

責

ご飯等

秋田駐屯地食堂における配食人員の配置（平日朝・夕食の基準）

テ
ー
ブ
ル

テ
ー
ブ
ル

テーブル

テーブル

全
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区分 総合計

4

＊麺類等の場合は人員補充が必要

別紙第２ー２

13

　　　飯・食器等の補充 1

　　　麺茹担当 1～２ 4

1 3

　　　汁担当 1 3

主な任務等 各レーン配食人数 食堂合計人数

全般
　　　現場責任者（全般指示） 1

配食担当

　　　菜皿等（主食）担当 2 5

　　　小鉢等（副菜）担当

汁

鉢

麺

責

飯

菜

ご

飯

等

ご飯等

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ｂ

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ａ

汁 汁

鉢

菜

麺

責

飯

鉢

菜

菜

麺

菜

麺

幹
部
配
食
レ
ー
ン

麺

鉢

菜

汁

温 蔵 庫

オーブン オーブン

責

ご飯等

秋田駐屯地食堂における配食人員の配置（平日昼食の基準）

テ
ー
ブ
ル

テ
ー
ブ
ル

テーブル

テーブル
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区分 総合計

別紙第２ー３

　　　飯・食器等の補充 1

1

主な任務等 各レーン配食人数 食堂合計人数

　　　菜皿等（主食）担当 2 2

　　　小鉢等（副菜）担当 1 1

　　　汁担当 1 1

全般
　　　現場責任者（全般指示）

6

配食担当

汁

鉢

責

飯

菜

ご

飯

等

ご飯等

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ｂ

曹
士
配
食
レ
ー
ン
Ａ

汁

鉢

責

飯

菜

幹
部
配
食
レ
ー
ン

全

温 蔵 庫

オーブン オーブン

責

ご飯等

秋田駐屯地食堂における配食人員の配置（土日祝日昼・夕食の基準）

テ
ー
ブ
ル

テ
ー
ブ
ル

テーブル

テーブル

菜
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